Brauerei s Wirtohauo

Mittagskarte =
lSomdag,og 13.30 Uhr 011:@!’

FRANKISCHE KUCHE WIE BEI OMA

Leberklofsuppe(re,22) 4,90

KloB mit SoB 3,00 /// Klof mit Gemiise und Sofe s,00

Salat Balsamico-Senfdressing dazu Falafelbiillchen (vegan) oder Kartoffeltaschen 11,90
Linsengemiise(1,3), 2 Klope, vegan 8,50

6 Hdhnchen Nuggets(16,17,22) , Pommes 7,90

Beilagensalat (1,3,6,11) 3,80

frische Egerlinge in Rahm, 2 Kléfe 4,0

Karpfenfilet gebacken(ie,17,22) , Kartoffelsalat, Remoulade(s,3,11) 18,90
Tafelspitz, Meervettichsofe(,3,1517) , 2 KloBe, Preiselbeeren(rs) 17,50
Sauerbraten(i.22) , 2 Klope, Blaukraut(s,11) 16,90

Schauferla, 2 KléRe, Sauerkraut 16,00

Schweinekernbraten, 2 KléBe(2,3,15) , Kohlrabigemiise(z7) 13,40
Gansbrust, 2 KléBe, Sauerkraut 14,50

Bierbrauerbraten(1,3,22) — Kernbraten, BiersoBe, 2 Klée, Blaukraut 14,50

Wildgulasch, 2 Kloe, Blaukraut 18,30

Vanilleeis mit heien Frichten 7,50

Gewmischtes Eis mit Sahne 5,50

3 Kugeln Haselnusseis mit Eierlikér 7,s0

3 Apfelkripfla mit Vanilleeis und Sahne 7,50

Espresso 2,20 , Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato 3,50

In Klammern sind die beinhalteten Zusatzstoffe:
1.Farbstoff 2. Konservierungsstoff 3. Antioxidationsmittel 4.Geschmacksverstarker 5.geschwefelt 6.geschwérzt 7. Phosphat
8.Milcheiweifs 9. Koffeinhaltig 10.chinihaltig 11.SiiSungsmittel 13.gewachst 14.Taurin 15..Sdurungsmittel 16. Eier 17. Milch 18. Sellerie
19. Sesamsamen 20.Schwefeldioxid 21.Erdniisse 22. Gluten 23. Lupine 24. Schalenfriichte 25. Senf 26. Sojabohnen 27. Weichtiere



