. . B  « Wirtohauo
Speisenkarte Bockbier msz.Mm

Fr.18.9.26 15 bis 20 Uhr 0

oeil 1865

Beﬂagensalat(i 3) 3,80 FRANKISCHE KUCHE WIE BEI OMA

Portion Pommes 3,80

Klo mit SoBe 3,00

Linsengemiise(1,3,18) mit 2 Kloen (vegan) 8,50

Frische Champignons in Rahm, 2 Kléfe 10,50

Salat(1,3) mit Balsamico-Dressing, Falafelbillchen (vegan) 11,90
Salat mit Honig-Senfdresseing(1.3,11,16,17), Hirtenkdsewiirfel 11,0
Saueres Herz, 2 Klope 10,50

Bockbierschduferla, 2 Kléfe, Sauerkraut 16,50

Bierbrauerbraten — Kernbraten, Biersofe, 2 KléBe, Blaukraut 14,50
Tafelspitz, Kren(1,3,15,17), 2 Klofe, Preiselbeeren 17,50
Dérrfleisch(z,3,4) mit Bohnakern(i,s,22) , 2 KléRe(2,3,15) 13,90
Biergulasch — Schweinegulasch in Biersofe, Zwiebeln, 2 KléBe 13,90
Kammschinken(2,3,4), Sauerkraut, Brot 10,50

Currywurst mit Pommes 4,90

ab 20.30 Uhr

Leberkasbrotla 4,00 //// Pizzaleberkdsbrotla 4,50
WeiRwurstleberkasbrotla mit siifem Senf 4,00
Grillkase, Salat, Zaziki, Gurke im Brotla 4,00

In Klammern sind die beinhalteten Zusatzstoffe:
1.Farbstoff 2. Konservierungsstoff 3. Antioxidationsmittel 4.Geschmacksverstirker 5.geschwefelt 6.geschwiarzt 7 .Phosphat
8. Milcheiweifs 9.Koffeinhaltig 10. Chininhaltig 11.Siilungsmittel 13.gewachst 14.Taurin 15. Sduerungsmittel 16. Eier 17. Milch 18. Sellerie
19. Sesamsamen 20.Schwefeldioxid 21.Erdniisse 22. Gluten 23. Lupine 24. Schalenfriichte 25. Senf 26. Sojabohnen 27. Weichtiere




